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美好的下午茶 

        就從甜點開始

品質安心   技術創新   服務用心  x x
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主題報導 ─ 台北甜點控必吃下午茶

實話實說 ─ 檢驗報告百百種，你看懂嗎?

名店介紹 ─ 桃園 58 烘培

精選配方 ─ 四葉乳品講習
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愛。甜。點
將甜點視為一種態度，甜點使人上癮，你會發現你真的很愛她 !

甜點讓單調乏味的世界頓時染上色彩，變得可愛了起來 ...

「台北甜點控必吃下午茶」

 精選台北四家超人氣甜點店，讓熱愛甜點的你，

 甜蜜整個下午 !

01
主題報導
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餐桌上的美味藝術饗宴

            - Coffish 魚缸珈琲

不可錯過的香甜美味

      - Italian Tomato 蛋糕店

魚缸咖啡除了有各式精品咖啡之外華麗的甜點就好像餐桌上的藝術品一

樣的出色，從開店以來經過不少部落客的介紹，逐漸成為蘆洲知名的甜點

自烘咖啡店，甜點除了要好吃，在視覺上面當然也要夠與眾不同；看似平

淡無奇的蛋糕體，透過巧手擺上巧克力片、馬卡龍、冰淇淋等，搖身一變

成為華麗感的甜點饗宴！

地址： 新北市蘆洲區永樂街 50 號
電話： 02 8282 8350

Italian Tomato，來自日本的餐廳及蛋糕店，至今已擁有二十多年歷史。

注重食物的用料選材以及舒適的環境，務求讓顧客輕鬆地享受美味食品。

《新光Ａ８店》
台北市松高路 12 號 B2(F051) ( 新光三越信義 A8-B2)
TEL:02-2722-8098
《高島屋店》
台北市忠誠路二段 55 號 B1 ( 大葉高島屋百貨 B1)
TEL:02-2833-1128
《統一時代店》
台北市信義區忠孝東路 5段 8號 B2(B9 櫃 )
TEL:02-2722-4999

《新光南西店一館》
台北市中山區南京西路 12 號 ( 新光三越南西一館 B2)
TEL:02-2511-7355
《統一時代台北店》臺北市 110 信義區忠孝東路 5 段
8號 2F TEL:02-2722-1977
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超好吃的戚風蛋糕店

     - Chiffon 日式手工蛋糕店

散發迷人的香氣，如香水般

的誘惑   - 跳舞香水

地址： 10491 台北市中山區龍江路 79 號

電話： 02 2716 0138

perfume Dance 跳舞香水 (板橋遠百中山店 )

地址： 220 新北市板橋區中山路一段 152 號

電話： 02 8978 1767

perfume Dance 跳舞香水 (板橋遠百中山店 )

地址： 220 新北市板橋區中山路一段 152 號

電話： 02 8978 1767

跳舞香水中山店

地址： 10491 台北市中山區中山北路二段 168 號

電話： 02 2585 3996

SOGO 復興店	 02-89785868	台北市大安區忠孝東路

三段 300 號 B2 (SOGO 復興店 ) 

電話： 02-89785868 

跳舞香水帶領大家穿上舞鞋，幻化成跳舞精靈仙子般，進入一場午後夢境，

在那夢幻國度中，恣意跳舞旋轉著，甜蜜香氣的音符傳遞著幸福，從視覺到

嗅覺，帶您進入甜點的異想世界。

CHIFFON 手工蛋糕店可說是台灣戚風蛋糕店的始祖。日籍老闆娘從 1998 年營業

至今的將日本道地作法帶來台灣，所有的產品皆採用濃度香醇的鮮奶油讓戚風

蛋糕吃起來奶香濃厚卻不油膩，巧克力口味則是以高純度可可粉呈現甜中帶苦

的滋味，是店內人氣必點商品，很推薦給大家喔 !
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“食安事件”四個字，這十年來一直是大眾媒體的寵兒，不論你是消費者、原料商或是製造業者，這

四個字也總能抓住你的目光。三天一小報，五天一大爆的頻率總讓人提心吊膽，而每當食安事件爆發

時，產品的”檢驗報告”就會成為販售者最快速也最有效的自清方式。但你可知道這些負責檢驗的機

關是誰呢 ?? 檢驗報告對於買賣雙方又代表著甚麼涵義呢 ??

你所販售或購買的食品畢業了嗎 ???

檢驗報告之於產品品項來說，如同一張畢業證書，產品在完成生產、包裝、運輸等一切過程後，由擔任”

大學”角色的檢驗公司，來檢測這個”學生”在製造流程中是否符合食品安全法規。而檢驗單位雖然

並非政府機關，但大多皆遵循衛生福利部食品藥物管理署 ( 簡稱 TFDA) 公布之方法進行檢驗，若無異

常，這些產品就等同從食品大學畢業囉！也就是說產品並沒有一定要從哪間大學畢業，重要的是這張

畢業證書是不是由 TFDA 所核准的檢驗公司所頒發。

台灣檢驗公司琳瑯滿目，並無官方指定的檢驗公司。只要依據官方方法執行，確保檢驗報告所具有之

公信力，皆可作為買賣雙方選擇對象之一，這邊就先來介紹民眾較為常見的四間檢驗公司，分別是

SGS、全國公證、TUV 與台美檢驗。

以上四間檢驗公司認證範圍眾多，詳細內容可至 TFDA 公告網站 #2 查詢，而在食品與農產品領域之檢

驗項目大多數亦皆具有 TFDA 認證。

再來要與大家談的是檢驗報告所代表涵義，首先要釐清的是檢驗對象通常是指產品品項或批次，而非

單一產品哦！因為每日生產量數以萬計，若逐一檢驗，則報告數量可能成千上萬，且產品製程有其均

一性作為保障。對於賣家來說，也就是製造業者，檢驗報告可作為對於自家商品品質管控的一項評分

表，確保最終產品符合國家法規；而對於買家來說，不論是消費者、原料商或通路商，檢驗報告可作

為評選商品的最低標準，認明具有檢驗報告之產品可降低購買到有害食品的風險。

檢驗報告就代表產品安全無虞、品質良好嗎 ??

答案並非絕對 !! 要維持食品品質與安全的基本要素是廠商對於產品製造流程與原料管控的要求，檢

驗報告只是輔助；但就如同大學畢業的社會新鮮人要如何證明自己的品質，我想畢業證書絕對會是篩

選的基本項目。再者，就要藉由長時間的合作關係與品牌商譽，來加強買家的信任度。因此，如果你

是一位食品賣家，檢驗報告就是用來審核自我產品製造流程的評分表，分數的高低可作為產品製造流

程的改善依據，協助找出製程問題核心，來確保品質與安全；而作為一位食品買家，一份檢驗報告可

視為選擇廠商的參考，而長期的合作及廠商對於品質要求才是真正讓你信賴的保證。只有藉由真正了

解檢驗所代表的涵義，才能使得檢驗機制成功提升食品安全，防範於未然。

檢驗報告百百種

你看懂嗎 ?

食 話
實 說

資料來源
#1：各檢驗公司之服務領域類別眾多，主要依據「食品藥物化粧品檢驗機構認證統計表」107.03.13，挑選測項較多之項目呈現
#2：公告之食品認證檢驗機構與認證範圍 https://www.fda.gov.tw/TC/siteContent.aspx?sid=113
SGS
http://www.sgs.com.tw/zh-tw/our-company/about-sgs/sgs-in-brief/sgs-in-taiwanIntertek
http://www.intertek-twn.com/frontend/about.aspx?lang=C
TUV
https://www.104.com.tw/jobbank/custjob/index.php?r=cust&j=5a60426e3c363e6838583a1d1d1d1d5f2443a363189j97
SuperLab 
https://www.superlab.com.tw/company-profile/

作者 :Mike

食話實說
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一個學徒時的夢想不斷努力成立了 58 號烘焙，產品沒有華麗的裝飾、
絢麗的色彩，我們只想提供最健康實在的產品 !
我們只想提供最健康實在的產品。

58 烘焙 
用心堅持做到最好 !

店面為工業風的設計

與一般制式的麵包店風格截然不同

58 烘培坊

食材堅持使用健康食材

店內販售的品項繁多

產品充滿著創意

與健康概念

03
名店介紹

地址：桃園區樹仁三街 58號

電話：(03)377-1158
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外塚 晃子 Akiko Tozuka

四葉乳業  

將北海道的美味直接送達

1. 四葉十勝奶油起司 ...............120

2. 鮮奶 ...........................130

3. 蛋黃 ............................50

4. 玉米粉 ..........................40

5. 蛋白 ...........................150

6. 大日本明治上白糖 ................80

材料 ( g )

材料 ( g )

製作方法 :
1. 奶油起司放置常溫退冰

2. 分次加入鮮奶拌至柔軟

3. 加入蛋黃

4. 加入玉米粉

5. 蛋白霜打致濕性發泡 , 分次與 4 拌合

6. 模子擦油灑粉 , 灌入一模麵糊 350g

5. 160 度隔水烤培 35 分後拉汽門 , 溫度調製 170 度再烤培 10 分

      リ ン グ ス フ レ

起司舒芙蕾

起司舒芙蕾麵糊

1. 香緹奶霜 .......................300

2. 鮮奶 ( 香緹奶霜的 10%)............30

1. 香緹奶霜與鮮奶拌均

裝飾奶霜 

材料 ( g )

1. 四葉北海道十勝奶霜 ...........1000g

2. 大日本明治上白糖 ( 加糖 6%)......60g

1. 起司舒芙蕾脫模冷卻 , 上面用鮮奶油及水果做裝飾

香提奶霜 

直徑 18cm 中空模 2 模

組合 製作方法 :04
精選配方

16 17
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A

1. 大日本明治上白糖 ................13

2. 德麥雪花糖 .....................3.3

3. M85 麥芽糖 ......................10

4. 飛雪金磚無鹽奶油 ...............8.3

5. 四葉北海道十勝奶霜 .............5.7

6. 德麥果膠粉 .....................0.3

7. 嘉麗寶可可豆碎粒 ..............16.7

1. 將一部分上白糖與果膠粉拌合

2. 將 A 煮滾後加入 1 再煮滾

3. 加入可可豆碎粒 , 倒入矽利康

  墊上 , 上面再用另一張矽利康

  墊蓋上 , 用擀麵桿桿平

4. 放入冰箱

5. 凝固後將矽利康拿開放入 170 度

  旋風烤箱烤培 13 分

6. 冷卻後切割

可可碎豆糖片 

1.TMC 冷萃咖啡萃取液 ................3

2. 開水 ............................30

3. 摩卡咖啡濃縮醬 ...................2

4. 大日本明治上白糖 ...............7.2

5. 麥斯蘭姆酒 .....................1.4

1. 開水與上白糖混和融化冷卻後

  加入濃縮醬及蘭姆酒及德麥冷萃

  咖啡萃取液

咖啡糖水 

   
1. 海綿蛋糕沾糖水 , 放入提拉米斯餡抹平

2. 灑 2 條可可豆碎粒

3. 捲起 , 冷卻

4. 灑可可粉 , 切割

製作方法 :

製作方法 :

組合

1. 四葉北海道十勝奶霜 .............252

2. 鮮奶 ............................76

3.TMC ESP 咖啡豆 ...................40

4. 香草棒 ......................0.2 根

5. 蛋黃 ............................54

6. 大日本明治上白糖 ................60

7. 金牌吉力丁粉 ( 泡好的吉力丁凍 )...26

8. 四葉十勝馬斯卡彭起司 ...........240

製作方法 :
1. 將 A 打發

2. 同時將 C 打發

3. 將一部分打發的 2 拌入 1, 拌入麵粉拌均

4. 拌入剩餘的 2, 拌均後加入加熱融化的 B 拌均

5. 倒入鐵盤抹平

6. 用上火 200 度 / 下火 120 度旋風 , 烤箱烤培 13 分

1. 咖啡豆放入袋內敲碎

2. 將 1 與鮮奶 , 鮮    奶油放入盆內放置冷藏一晚

3. 將 2 稱出 270g, 加入香草棒 , 煮製成安格類斯醬

  放入吉利丁凍融化後過篩

4. 充分冷卻凝固

5. 將 4 放入冷卻的攪拌缸內與馬斯卡彭起司

  一起打發

テ ィ ラ ミ ス ロ ー ル

提拉米斯奶霜捲

提拉米斯餡 

1. 蛋黃 ......................160

2. 大日本明治上白糖 ...........50

3. 摩卡濃縮醬 ..................5

4. 特寶笠果子用粉 ............100

5. 蛋白 ......................213

6. 大日本明治製糖上白糖 ST.....69

7. 德麥雪花糖 .................17

8. 飛雪金磚無鹽奶油 ...........20

9. 鮮奶 .......................46

材料 ( g )

海綿蛋糕 60*40 鐵盤一片

A

C

B

製作方法 :材料 ( g )

18 19
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製作方法 :
1. 香緹與果泥拌合

製作方法 :
1. 香緹與果泥拌合

1. 香緹奶霜 ....................480

2. 樂比草莓果泥 ( 香緹的 15%).....72

3. 樂比覆盆子果泥 ( 香緹的 5%)....24

1. 香緹奶霜 ....................480

2. 樂比芒果果泥 ( 香緹的 15%)....140

3. 檸檬汁 .......................24

草莓香緹 

芒果香緹 

1. 海綿蛋糕一開 4, 抹上草莓香緹約 70g,

  捲起來放置冷藏

2. 分割成 5.5cm, 疊起來裝飾

香緹 

組合

材料 ( g ) 材料

材料

( g )

( g )

1. 四葉北海道十勝奶霜 ...........1000

2. 大日本明治上白糖 ( 加糖 6%)......60

1. 蛋白 ...........................544

2. 大日本明治上白糖 ...............240

3. 紅色色素 ......................8 滴

4. 鮮奶 ...........................240

5. 菓子專用胡麻油 ..................84

6. 特寶笠果子用粉 .................240

7. 玉米粉 ..........................48

8. 義大利蛋白霜粉 ..................22

9. 金鑽塔塔粉 ......................22

1. 飛雪金磚無鹽奶油 ................30

2. 瑪卡龍專用糖粉 ..................30

3. 特寶笠果子用粉 ..................30

4. 蛋白 ............................30

5. 紅色色素 ......................1 滴

材料 ( g )

製作方法 :
1. 蛋白加入少許上白糖及紅色色素用低速打發，打至 6 分發時將剩餘上白糖加入打至硬性發泡

2. 鮮奶與芝麻油用打蛋器拌均加入麵粉拌勻

3. 將少許的蛋白霜加入 2 拌均

4. 拌入剩餘蛋白霜拌均

5.160 度旋風烤箱烤培 7 分 ( 一片彩繪使用 )

製作方法 :

1. 奶油放置常溫

2. 加入糖粉打至發白

3. 拌入低粉拌均

4. 蛋白分 2 次拌合

5. 拌入紅色色素

6. 在矽利康墊上畫上圖案 , 放置冷藏冰硬

ロ ー ル デ コ レ ー シ ョ ン

繽紛蛋糕捲

海綿蛋糕 60*40 2 盤

彩繪麵糊 

材料 ( g )

20 21
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大寒

5 月 15 日 ( 二 ) PM 18:00-20:00   新竹   新竹德麥   (02)2298-1347   新竹市警光路 40 號

5 月 16 日 ( 三 ) PM 18:00-20:00   台北   台北德麥   (02)2298-1347   新北市五股區五權五路 31 號

5 月 22 日 ( 二 ) PM 18:00-20:00   高雄   高雄德麥   (07)397-0415    高雄市三民區銀杉街 55 號

5 月 23 日 ( 三 ) PM 18:00-20:00   台南   台南德麥   (06)273-7250    台南市永康區永大路一段 122 號

5 月 24 日 ( 四 ) PM 18:00-20:00   台中   台中德麥   (04)2359-2203   台中市南屯區工業區 20 路 32 號

5 月 29 日 ( 二 ) PM 18:00-20:00   花蓮   小東方     (03)851-2550    花蓮縣吉安鄉仁里一街 141 號 

5 月 30 日 ( 三 ) PM 18:00-20:00   宜蘭   西華烘培   (03)956-6199    宜蘭羅東鎮公正路 402 號

  

5 月 08 日 ( 二 ) PM 14:30-16:30   高雄   高雄德麥   (07)397-0415    高雄市三民區銀杉街 55 號

5 月 09 日 ( 三 ) PM 14:30-16:30   台中   台中德麥   (04)2359-2203   台中市南屯區工業區 20 路 32 號 

5 月 10 日 ( 四 ) PM 14:30-16:30   台北   台北德麥   (02)2298-1347   新北市五股區五權五路 31 號

  

小寒勞動節

母親節

Sunday 日 Monday 一 Tuesday 二 Wednesday 三 Thursday 四 Friday 五 Saturday 六

台北總公司     新北市五股區五權五路31號                 電話：(02)2298-1347  傳真：(02)2298-2263

台中營業所     台中市南屯區工業區20路32號               電話：(04)2359-2203  傳真：(04)2359-3911

高雄營業所     高雄市三民區銀杉街55號                   電話：(07)397-0415   傳真：(07)397-0408

宜蘭辦事處     宜蘭縣宜蘭市民權新路132號                電話：(03)931-5823   傳真：(03)931-5818

花蓮辦事處     花蓮縣新城鄉花師街15號                   電話：(03)824-6923   傳真：(03)824-6023

新竹辦事處     新竹市警光路40號                         電話：(03)523-3068   傳真：(03)523-3013

嘉義營業所     嘉義市育人路432號                        電話：(05)236-6298   傳真：(05)236-6297

台南辦事處     台南市永康區永大路一段122號              電話：(06)273-7250   傳真：(06)273-7251

無錫芝蘭雅     江蘇省無錫市錫山經濟開發區友誼北路312號  電話：0510-83774575  傳真：0510-83777471

香港(潤富)公司 觀塘鴻圖道16號志成工業大廈2樓A座         電話：+852 2342-6586 傳真：+852 2793-4586

馬來西亞子公司 5&7, Jalan Sepadu 25/123A, Sec 25, 40400 Shah Alam TEL:03-7499 3089 FAX:1700813619

http://www.tehmag.com.tw      E-mail:tehmag@ms37.hinet.net 

德麥食品股份有限公司

股票代號1264

葉志文
麵包魔法世界
講習

葉志文
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葉志文
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葉志文
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麵包魔法世界
講習

達文西
飲品課程

達文西
飲品課程

達文西
飲品課程

葉志文 麵包魔法世界講習 - 收費 1000 元

達文西飲品課程 -  劉明杰 調酒師

台
北

台
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新
竹

高
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台
南
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台
中

台
中

高
雄

示範產品 :
北海道乳酪塔 /田園玉米
春色櫻花 /麥蜂 /蔬菜燻雞

葉志文  師傅劉明杰 調酒師
達文西飲品課程


