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聖誕節充滿可愛活潑的氣息，是小朋友最歡樂季節，能夠與家人們分享聖誕

節的幸福氣氛，也可以與更多朋友相聚，迎接來年的美好時光！ 德麥與您

一同奮戰 2016 最值得期待的商機，濃濃的聖誕氣息，拼創意，趕快預備大

展身手。

德麥食品依照店家的需求，今年推出多款精心挑選聖誕主題商品，聖誕薑餅

屋、聖誕餅乾、聖誕蛋糕杯、聖誕裝飾、巧克力裝飾等，適合搭配您的西點

及麵包等，特製成為聖誕主題商品作為顧客的熱門首選，簡易的小裝飾為您

的商品大大加分，德麥食品還推出多款 DIY 商品讓顧客與孩童一起動手體驗

烘焙樂趣，共度幸福小時光。

迎接聖誕‧ 共度幸福時光

Merry Christmas
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聖誕合掌屋
J115-OEM 完成品
J115A-DIY

尺寸：長 16X 寬 16X 高 20(cm)
外盒：JC201( 中噴霧盒 )
* 適合國小學童，DIY 教學製作 *

豪華別墅薑餅屋
J100-OEM 完成品

尺寸：長 21X 寬 21X 高 30(cm)
外盒：JC301( 大噴霧盒 )

平安樹屋
J101-OEM 完成品
J101A-DIY

尺寸：長 16X 寬 16X 高 20(cm)
外盒：JC201( 中噴霧盒 )
* 適合國高中，DIY 教學製作 *

聖誕天堂
J102-OEM 完成品
J102A-DIY

尺寸：直徑 14X 高 13.5(cm)
外盒：JC202( 中圓噴霧盒 )
* 適合國中、國小，DIY 教學製作 *

* 本圖片飾品僅供參考，以出貨產品內容物為準 *

薑餅屋系列

訂豪華別墅加送
20 燈聖誕燈 1組

迷你木屋
J112-OEM 完成品
J112A-DIY

尺寸：長 11X 寬 9X 高 12(cm)
外盒：JC001( 迷你噴霧盒 )
* 適合國小學童，DIY 教學製作 *

迷你教堂
J103-OEM 完成品
J103A-DIY

尺寸：長 11X 寬 9X 高 12(cm)
外盒：JC001( 迷你噴霧盒 )
* 適合國中、國小，DIY 教學製作 *



4 Tehmag food

* 本圖片飾品僅供參考，以出貨產品內容物為準 *

薑餅人 -男生
J307-OEM 完成品
J307A-DIY

尺寸：寬 17.5X 高 21.5(cm)
附背板及外袋

薑餅 -聖誕老公公
J314B-DIY

尺寸：寬 8X 高 12(cm)
附背板及外袋

聖誕樹 -奶油餅乾
J315-OEM 完成品

尺寸：寬 9X 高 11(cm)
附背板及外袋

薑餅 -小樹
J315B-DIY

尺寸：寬 9X 高 11(cm)
附背板及外袋

薑餅 -大雪人
J311-OEM 完成品
J311A-DIY

尺寸：寬 16X 高 21(cm)
附背板及外袋

聖誕老人 -奶油餅乾
J314-OEM 完成品

尺寸：寬 9X 高 9(cm)
附背板及外袋

薑餅人 -女生
J308-OEM 完成品
J308A-DIY

尺寸：寬 17.5X 高 21.5(cm)
附背板及外袋

薑餅 -麋鹿
J313B-DIY

尺寸：寬 9X 高 9(cm)
附背板及外袋

麋鹿
J309-OEM 完成品
J309A-DIY

尺寸：寬 15X 高 16.5(cm)
附背板及外袋

大聖誕樹 ( 薑餅 )
J312-OEM 完成品
J312A-DIY

尺寸：寬 11X 高 21(cm)
附背板及外袋

聖誕麋鹿 -奶油餅乾
J313-OEM 完成品

尺寸：寬 9X 高 9(cm)
附背板及外袋

今年更有多款小平面薑餅與奶油餅乾讓您歡樂滿聖誕。
大人小孩一起做，簡易動手 DIY，可愛的薑餅就完成囉︒

平面薑餅屋
NEW
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* 本圖片飾品僅供參考，以出貨產品內容物為準 *

 J6V0C212
包裝：10 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 7.4X 寬 7.4X 高 6.4(cm)

 J6V0C383
包裝：24 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 2.9 X 寬 3.8X 高 5.2(cm)

 J6V0C286
包裝：48 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 2 X 寬 4.2X 高 4 (cm)

 J6V0C402
包裝：40 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 3.5X 寬 4X 高 4.3 (cm)

 J6V0C328
包裝：48 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 2.5X 寬 3 X 高 4.5 (cm)

 J6V0C404
包裝：40 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 3.6X 寬 3.7 X 高 4.6 (cm)

 J6V0C334
包裝：120 隻 / 盒；12 盒 / 箱
尺寸：長 1 X 寬 4 X 高 3 (cm)

 J6V0C419
包裝：40 隻 / 盒；8 盒 / 箱
尺寸：長 3.2 X 寬 3.2 X 高 4.7 (cm)

J6V0K068
包裝：120 隻 / 盒；12 盒 / 箱
尺寸：長 7 X 寬 2.6X 高 3.5(cm)

聖誕糖公仔

綜合糖公仔
J6V0CDVM6
包裝：40 隻 / 盒； 
              8 盒 / 箱
純 手 工 製 作 可 食
用， 可 愛 造 型 設
計， 廣 泛 應 用 於
裝飾薑餅、蛋糕、
西點、冰淇淋。

NEW
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木頭底作可旋轉唷 !
讓可愛商品完美展示

聖誕杯 20- 紅綠
LCATS-XM635
尺寸 : 65 ∮ x 50H  容量：200 cc  
規格：100 個 / 支，20 支 / 箱

聖誕杯 7- 老人雪人
LCATS-XM662
尺寸 : 43 ∮ x 35H  容量：70 cc  
規格：100 個 / 支，15 支 / 箱

聖誕杯 7- 老人紅衣
LCATS-XM661
尺寸 : 43 ∮ x 35H   容量：70cc  
規格：100 個 / 支，15 支 / 箱

聖誕杯 20- 老人紅衣
LCATS-XM660
尺寸 : 65 ∮ x 50H  容量：200 cc  
規格：100 個 / 支，10 支 / 箱

聖誕杯 15- 紅綠
LCATS-XM634
尺寸 : 59 ∮ x 50H  容量：150 cc  
規格：100 個 / 支，20 支 / 箱

聖誕杯 13- 紅白 PET
LCATS-XM694
尺寸 : 59 ∮ x 45H  容量：130 cc  
規格：100 個 / 支，10 支 / 箱

聖誕杯 13- 老人紅 PET
LCATS-XM695
尺寸 : 59 ∮ x 45H   容量：130 cc  
規格：100 個 / 支，10 支 / 箱

瓦楞蛋糕杯
LCATS-XS915
尺寸 : 120 ∮ x 40H  容量：470 cc  
規格：50 個 / 支，20 支 / 箱

瓦楞卷芯蛋糕杯 70- 聖誕
LCATS-XS905
尺寸 :120 ∮ x 60H  容量：700 cc  
規格：50 個 / 支，12 支 / 箱

圓椎杯 - 綜合
LCATS-XV101
尺寸 : 5.7x 8.9~12.2cm    容量：78 cc  
規格：100 個 / 支，5 支 / 箱

聖誕樹展示架
LCATS-XK7000
尺寸 : 44x 66cm

木製底座

天滿紙器
NEW
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小熊 ( 灌模 )
GPCBL21
包裝：90 個 / 組

法國 PCB 聖誕裝飾

拐杖糖灌模
GPCBL026559
尺寸：3.4x9.5cm
包裝： 28 格 / 片

聖誕樹灌模
GPCBL026561
尺寸：5.7x3.9cm
包裝：72 格 / 片

小鹿灌模
GPCBL025126
尺寸：3.4x3.9cm
包裝： 48 格 / 片

橡果灌模
GPCBL025032
尺寸：1.8x2.5cm
包裝： 143 格 / 片

白麋鹿灌模
GPCBL026699
尺寸：5.25x6.1cm
包裝： 28 格 / 片

麋鹿頭灌模
GPCBL026560
尺寸：3.6x4cm
包裝： 54 格 / 片

雪花片星星灌模
GPCBL003823
尺寸： 6.3x6.1cm
包裝： 30 格 / 片

轉寫紙 - 三色
GPC025005
包裝：17 張 / 包

轉寫紙 - 雙色
GPC000338
包裝：17 張 / 包

轉寫紙 - 單色
GPC025003
包裝：17 張 / 包

轉寫紙 - 雙色
GPC025006
包裝：17 張 / 包

轉寫紙 - 四色
GPC025009
包裝：17 張 / 包

薑餅人 ( 灌模 )
GPCBL165
包裝：80 個 / 盒

金星 
DPCH18  
尺寸 : 約 1.7cm
包裝：200g/ 罐

裝飾糖 - 金色雪花片
DPCM56  
包裝：500g/ 罐

銅星 
DPCH22  
尺寸 : 約 1.7cm
包裝：200g/ 罐
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產品編號：UDDL71299 

品名：三合一聖誕頭巧克力裝飾 

Xmas exclusive 

規格：208 片 / 盒 ;6 盒 / 箱 

尺寸：3.5cm X4.5cm

產品編號：UDDL77197 

品名：聖誕禮物牌巧克力裝飾

Merry christmas assortment

規格：189片 /盒 (63片 X3款 )；

6 盒 / 箱

尺寸：2.5cm X4cm 

 

產品編號：UDDL78211

品名：歡樂聖誕帽巧克力裝飾

Santa hat 

規格：218 片 / 盒；6 盒 / 箱

尺寸：3.5cm X 2.8cm

產品編號：UDDL77215

品名：三角雪白樹巧克力裝飾

Snowy tree

規格：192 個 / 盒 ;6 盒 / 箱

尺寸： 4.0cm X4.4cm

       3.3cm X3.8cm

       2.6cm X2.8cm      

產品編號：UDDL77158

品名：黑白冬天樹巧克力裝飾

Winter tree

規格：165 個 / 盒 ;6 盒 / 箱

尺寸：4.0cm 

產品編號：UDDL77072

品名：黑邊金星巧克力裝飾

Golden star

規格：248 個 / 盒；6盒 /箱

尺寸：3.5 cm 

產品編號：UDDL78238

品名：禮物巧克力裝飾

Present

規格：250 個 / 盒 ;6 盒 / 箱

尺寸：3.0cm X3.6cm

 

產品編號：UDDL77156

品名：雪人先生巧克力裝飾

Mr. Frosty

規格：80 個 / 盒 ;6 盒 / 箱

尺寸： 2.5cm

產品編號：UDDL77216

品名：快樂腳企鵝巧克力裝飾

Penguins

規格：120 個 / 盒 ;6 盒 / 箱

尺寸：4.5cm X3.5cm 

      3.7cm X2.8cm 

數量有限，欲購從速唷!
巧克力聖誕裝飾

產品編號：UDDL77140

品名：粉晶珍珠巧克力裝飾

Pearl

規格：120 顆 / 盒；6 盒 / 箱

尺寸：2.0cm
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極致味蕾‧視覺饗宴 

法式甜點
在迎接而來的冬季裡，跟著法國 PCB 巧克力裝飾，感受一場溫暖，浪漫，熱情，大膽，充滿藝術的視

覺旅程。來自法國的 PCB 巧克力裝飾，擁有許多的法國特質，對於追求創新表現的蛋糕甜點師傅而

言，PCB 巧克力裝飾系列可說是最佳的選擇。1992年成立的PCB公司，年輕充滿活力，不斷追求創新，

與眾多知名大師如 Pierre Herme，Christophe Michalak, OlivierBajard 等合作，持續開發出各

種裝飾品與模具，將蛋糕與甜點的設計質感，提升至嶄新的境界，PCB 與您一同快步迎上這冬季的新

風潮。 
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小嘴唇灌模
GPCBL231TEH
包裝：190 格 / 片 , 
            2x1.45cm, 2 款

雙心灌模
GPCBL004756TEH
包裝：63 格 / 片 , 
            3.3x3.6cm

小花灌模
GPCBL004917TEH
包裝：108 格 / 片 , 
            Ø 2.5 cm, 3 款

《即時創作，獻上真誠》 (019150 巧克力複寫紙，12 張 / 包 12x12cm) 



12 Tehmag food

鈕扣灌模
GPCBL004883TEH
包裝：117 格 / 片 , 
            Ø 2.5, 4 款

眼睛灌模
GPCBL002214TEH
包裝：108 格 / 片 , 
            Ø 2.5 cm

金紋樹枝灌模
GPCBL004896TEH
包裝：30 格 / 片 ,
            1.1x17.5cm

《雙心合併，愛情堅定，始終唯一》 (010273 愛心慕斯模，4 具模 9.5X11xH5cm) 
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草莓紅色可可脂 - 液狀
DPCDC028  
包裝：200g/ 罐

蛋黃色可可脂 - 液狀 
DPCDC042  
包裝：200g/ 罐

白色可可脂 - 液狀
DPCDC025 
包裝：200g/ 罐

金色可可脂 - 液狀
DPCDC194
包裝：200g/ 罐

紫色可可脂 - 液狀
DPCDC207
包裝：200g/ 罐

《秋末冬夕，暖枕獻心》 (009969 小抱枕慕斯模，4 具模 4.5X4.5cm，12 格 / 片 ) 
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紅色脆球
DPCM60
包裝：200g/ 罐

粉紅脆球
DPCM48
包裝：200g/ 罐

紫色脆球
DPCM62
包裝：200g/ 罐

銀色脆球
DPCM49
包裝：200g/ 罐

金色脆球
DPCM47
包裝：200g/ 罐
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粉紅色迷你脆球
DPCM64
包裝：220g/ 罐

古銅金色迷你脆球
DPCM65
包裝：220g/ 罐

紫色迷你脆球
DPCM70
包裝：220g/ 罐

銀色迷你脆球
DPCM63
包裝：220g/ 罐

金色迷你脆球
DPCM67
包裝：220g/ 罐
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1. 野莓熱帶白巧慕斯裝飾。2. 伯爵焦糖百鄉巧克力慕斯裝飾。

3.巧妙裝飾產品展示及運用 4.榛果乳酪香橙幕斯小蛋糕裝飾展

示 5. 講解操作的林凱祥師傅及認真聽課的學員。

聖誕佳節來臨，應景的美味甜品是耶誕大餐中不可或缺的要角之一，冬季聖誕時分，溫馨浪漫氣息、餐桌

上的烘焙甜點搭配，讓喜愛烘焙的朋友們，都將進入興奮無比的心情。德麥在10月舉辦了聖誕西點講習會，

有著許多創意好點子的林凱祥師傅特別以聖誕節的主題，設計了多款創意又具特色的西點蛋糕，讓許多學

員看的目不轉睛，林凱祥師傅運用德麥食品進口的樂比果泥，愛迪達水果餡，嘉麗寶巧克力及德麥精選裝

飾等產品，品質與小巧思的設計不論是味覺或在視覺上都讓人驚艷。一起運用德麥優質的原料產品及裝飾，

為您的烘焙產品大大加分吧！

《林凱祥》聖誕西點講習

繽紛好點子‧創意做西點

精

選

講
習
配
方

5
3

4

1

2
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Recipe

       愛斯基摩屋

材料名稱                    ( g )

百香果奶醬

1. 卡地亞動鮮奶油 .................350

2. 樂比冷凍百香果果泥 .............150

3. 嘉麗寶 33.1% 絲絨純白巧 .........300

玉米布丁餡

1. 玉米粒 .........................230

2. 玉米醬 .........................200

3. 煉奶 ............................20

4. 1:1 打發鮮奶油 .................300

5. 德麥甜心布丁塊 .................750

6. 百香果奶醬 .....................180

超柔原味蛋糕胚

1. 全蛋 ..........................1000

2. 德麥超柔蛋糕粉 .................720

3.快速75蛋糕乳化劑................45

4. 水 .............................175

5. 沙拉油 .........................260

6. 香草精 ...........................5

綜合水果奶餡

1. 愛迪達芒果餡 ...................200

2. 愛迪達水蜜桃餡 .................300

3. 愛迪達鳳梨餡 ...................300

4. 1:1 打發鮮奶油 .................400

5. 維尼芒果利口酒 ..................20
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Recipe

        聖誕襪

材料名稱                    ( g )

抹茶絲絨蛋糕 60*40*1

1.嘉麗33.1%絲絨純白巧............150

2. 飛雪金磚奶油 ....................75

3. 蛋黃 ............................75

4. 蛋白 ...........................125

5. 大日本明治製糖上白糖 ST.........100

6. 燒果子蛋糕粉 ...................100

7. 日本鑽石低筋粉 ..................40

8. 德麥抹茶粉 ......................10

覆盆子慕斯 60*40*1

1. 樂比冷凍覆盆子果泥 .............300

2. 樂比冷凍草莓果泥 ...............200

3. 鮮奶 ...........................400

4. 泡好吉力丁凍 ...................150

5. 大日本明治製糖上白糖 ST.........100

6. 維尼草莓利口酒 ..................10

7. 德麥草莓碎粒 ....................60

8. 打發卡地亞動鮮奶油 .............800

荔枝蘋果果醬 60*40*1

1. 樂比冷凍青蘋果果泥 .............300

2. 樂比冷凍荔枝果泥 ...............300

3. 樂比冷凍蘋果片 .................200

4. 亞當蘋果片 .....................500

5. 愛迪達青蘋果餡 .................300

6. 大日本明治製糖上白糖 ST.........240

7. 雪花糖 .........................100

8. 德麥果膠粉 ......................30

9. 檸檬汁 ..........................30

熱帶白巧慕斯 60*40*1

1. 鮮奶 ...........................250

2. 泡好吉力丁凍 ...................100

3. 德麥香草棒 ....................1 支

4. 嘉麗寶 33.1% 絲絨純白巧 .........500

5. 樂比冷凍熱帶水果果泥 ...........250

6. 打發卡地亞動鮮奶油 .............500
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Recipe

材料名稱             

巧克力果子蛋糕體 60*40*2

1. 沙拉油 ..................200

2. 嘉麗寶高脂可可粉 .........40

3. 嘉麗寶 60.1% 苦甜巧克力 ..200

4. 水 ......................175

5. 特寶笠低筋麵粉 ...........60

6. 燒果子蛋糕粉 ............280

7. 蛋黃 ....................225

8. 蛋白 ....................450

9. 義大利蛋白霜粉 ...........15

10. 大日本明治製糖上白糖 ST.200

百香果巧克力慕斯 60*40*1

1.卡地亞動鮮奶油...........110

2. 樂比冷凍百香果果泥 .......150

3.蛋黃......................70

4. 大日本明治製糖上白糖 ST....75

5.水........................25

6.泡好吉力丁凍..............60

7. 嘉麗寶 66.8% 巴西巧扣 .....186

8. 嘉麗寶 39% 阿里巴牛奶巧扣 .115

9.打發卡地亞動鮮奶油 .......600

伯爵焦糖牛奶巧克力 60*40*1

1. 水 .....................168

2. 大日本明治製糖上白糖 ST.720

3. 葡萄糖漿 ...............120

4. 卡地亞動鮮奶油 .........648

5. 嘉麗寶 41% 牛奶巧克力 ...408

6. 飛雪金磚奶油 ...........400

7. 唐寧伯爵茶粉 ............20

8. 海鹽 .................3

伯爵巧克力脆餅

1. 黑岩碎粒 ...............150

2. 焦糖開心果碎粒 .........100

3. 嘉麗寶巴瑞脆片 .........150

4. 嘉麗寶 33.6% 牛奶巧克力 .120

5.嘉麗寶54.5苦甜巧克力...100

6. 唐寧伯爵茶粉 ............10

        聖誕老公公
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Recipe

        聖誕禮讚

材料名稱             

榛果乳酪慕斯 60*40 一盤

1. 牛奶 ....................200

2. 卡地亞動鮮奶油 ..........140

3. 蛋黃 ....................200

4. 大日本明治製糖上白糖 ST..280

5. 泡好吉力丁凍 ............100

6. 維尼榛果果露 .............50

7. 美國 NBA 奶油起士 ........700

8. 嘉麗寶 100% 榛果醬 .......200

9. 打發卡地亞動鮮奶油 ......700

香橙白巧慕斯 60*40*1

1. 嘉麗寶 33.1 絲絨白巧克力 .800

2. 泡好吉力丁塊 ............250

3. 全脂牛奶 ...............500

4. 柳橙皮絲 .................25

5. 柑曼怡香橙干邑甜酒 .......50

6. 打發卡地亞動鮮奶油 ......750

百香果奶醬

1. 嘉麗寶 33.1 絲絨白巧克力 .720

2. 卡地亞動鮮奶油 ..........210

3. 樂比冷凍百香果果泥 ......150

4. 葡萄糖漿 ................150

橘香果子蛋糕體 60*40*1

1. 飛雪金磚奶油 ...........173

2. 杏仁粉 ..................69

3. 蛋黃 ...................138

4. 沙拉油 ..................69

5. 卡地亞動鮮奶油 ..........35

6. 橘皮泥 ..................56

7. 燒果子蛋糕粉 ...........344

8. 蛋白 ...................206

9. 大日本明治製糖上白糖 ST..42

10. 檸檬汁 ..................7

11. 酒漬果乾 ..............104

橘皮泥

1. 意大利桔子皮 ...........160

2. 柑曼怡香橙干邑甜酒 .....100

橙香榛果脆餅 60*40*1

1. 嘉麗寶苦甜巧克力 ........98

2. 嘉麗寶 33.6% 牛奶巧扣 ....98

3.嘉麗寶 100%榛果醬 .....121

4. 嘉麗寶巴瑞脆片 .........197

5. 黑岩碎粒 ...............225

6. 柳橙皮絲 ................10
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Recipe

         莓果聖誕帽

材料名稱             

嘉麗寶草莓巧克力鈕扣 60*40*1

1. 嘉麗寶草莓巧扣 ..........300

2. 樂比冷凍草莓果泥 ........300

3. 大日本明治製糖上白糖 ST..150

4. 水 .......................50

5. 蛋黃 ....................200

6. 雪花糖 ...................50

7. 吉力丁凍 ................120

8. 打發卡地亞動鮮奶油 ......600

香草白巧克力慕斯 60*40*1

1. 牛奶 ....................200

2. 德麥香草棒 .............1 條

3. 蛋黃 ....................100

4. 泡好的吉力丁凍 ...........60

5. 嘉麗寶 33.1 絲絨白巧克力 .200

6. 打發卡地亞動鮮奶油 ......450

酥菠蘿脆餅 60*40*1

1. 嘉麗寶 28.1% 純白巧克力 ..190

2. 嘉麗寶巴瑞脆片 ..........185

3. 酥菠蘿碎粒 ..............200

4. 德麥乾燥草莓碎粒 .........50

酥菠蘿麵糰

1. 瑪卡龍專用糖粉 .........200

2. 飛雪金磚奶油 ...........200

3. 鑽石牌低筋麵粉 .........200

4. 杏仁粉 .................190

香莓果醬 60*40*1

1. 樂比冷凍草莓果泥 .......400

2. 樂比冷凍覆盆子果泥 .....600

3. 冷凍綜合紅莓果粒 .......200

4. 維尼草莓果露 ............50

5. 大日本明治製糖上白糖 ST.300

6. 雪花糖 ..................50

7. 德麥果膠粉 ..............30

8. 新鮮檸檬汁 ..............40

覆盆子奶油餡 60*40*1

1. 樂比冷凍覆盆子果泥 .....416

2. 蛋黃 ...................233

3. 全蛋 ...................266

4. 大日本明治製糖上白糖 ST.250

5. 泡好的吉力丁凍 ..........50

6. 室溫飛雪金磚奶油 .......250

白巧克力果子蛋糕體 60*40*2

1. 沙拉油 .................200

2. 杏仁粉 ..................40

3.嘉麗寶33.1絲絨白巧克力.200

4. 水 .....................175

5. 特寶笠低筋麵粉 ..........60

6. 燒果子蛋糕粉 ...........280

7. 蛋黃 ...................225

8. 蛋白 ...................450

9. 義大利蛋白霜粉 ..........15

10 大日本明治製糖上白糖 ST.200
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1. うまい手感烘焙講習會多款產品展示。2. 黃宗

辰師傅操作示範4.認真上課的學員做筆記的學員。

5. 與黃宗辰師傅一起合照的工作人員。

德麥在 9 月分別在高雄、台中、台北及花蓮舉辦了うまい手感烘焙講習會，特別邀請了「 うまい（WU 

MAI）」手感烘焙麵包專賣店的創辦人 - 黃宗辰師傅，表現優異的黃師傅也於 2015 年亞洲城市盃拿到冠軍

的殊榮，此次四場講習黃師傅為各位示範多款經典麵包，比邱尼、年輪黑糖千層、冠軍巴特利、洋蔥焗燒、

流黃拿鐵、萬聖布里歐、綠浩克、諾曼第香頌，有著好手藝的黃師傅，對於原料的選擇也是有著高水準的

要求，此次運用德麥食品進口的優質原料，帶來味覺上絕妙的驚喜。

黃師傅擅長日系軟式麵包，強調食材品質，運用日本進口的 NIPPN 鷹牌高筋粉，吸水性特佳，保濕性好，

攪拌穩定性佳，製作吐司組織較綿密，較有麥香味，烘焙出的麵包，口感絕佳，立即成為大家的焦點；黃

師傅還使用了裸麥麵包粉、洋蔥麵包粉、大日本明治上白糖 ST、抹茶風味粉、NP 卡士達粉、卡地亞動物

性鮮奶油、飛雪金磚奶油 ... 等原料，非常推薦給大家，黃師傅充滿想法，推出創意新品，他在這次講習

現場將職人的技術帶給大家，無論是什麼口味的麵包，皆能使用德麥原料搭配出絕美的滋味，而德麥也將

持續提供高品質的服務與產品。此次講習會獲得許多不錯的迴響和鼓勵，期待德麥能再次與黃師傅合作，

與各位烘焙好友們互相交流，一起運用德麥優質的原料產品，呈現出完美的烘焙產品！

《黃宗辰》うまい手感烘焙講習會

職人的精湛技術交流

1
2

3

報

導

講
習
會
後

4

5
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