










因應亞洲消費者偏好清爽、輕盈口感的甜點趨勢，德麥食品正式引進專為亞洲市場設計的愛樂薇25%輕脂鮮奶油。台灣

更榮登全球第二個上市國家，展現品牌對本地市場的高度重視。

愛樂薇輕脂鮮奶油突破一般低乳脂鮮奶油不易打發的特性，兼具絕佳打發穩定性與不易過發的特點，能打造輕盈細緻的

口感層次，同時保留濃郁乳香。特別適合應用於水果慕斯與各式甜點，能有效凸顯食材原味，創造兼具清爽與風味的全新

食感。德麥食品攜手頌味佳集團（Savencia Fromage & Dairy）旗下品牌-愛樂薇Elle & Vire Professionnel於9月3日舉辦

新品發表會，邀請烘焙業界菁英、飯店主廚及媒體共同體驗，除了將輕脂鮮奶油打發品嘗，更推出一系列聯名甜點，均廣

獲熱烈迴響。未來，這款劃時代的愛樂薇25%輕脂鮮奶油，將成為甜點與烘焙市場輕盈風潮的重要推手。

以巧克力夢想啟航的台灣精品巧克力代表品牌Feeling18巧克

力工房（以下簡稱：Feeling18），旗下擁有巧克力、義式冰淇淋、

生吐司、咖啡和甜點等主題店舖，儼然已成為南投在地的烘焙

領導品牌。Feeling18聯名愛樂薇品牌大使，法國最佳工藝師（

Meilleur Ouvrier de France 2007）Angelo Musa，於Feeling18 

LAB烘焙研究所推出3款聯名甜點：榛果巧克力香料焦糖塔、葡

萄柚起司蛋糕、100%VANILLE極致香草，除結合在地食材，更

率先全台使用愛樂薇年度新品動物性輕脂鮮奶油，創下南投甜

點烘焙店首度跨足國際的創舉。

愛樂薇25%輕脂鮮奶油 全球No.2搶鮮上市！
德麥食品獨家代理 市面唯一輕脂打發鮮奶油 清爽風味引領甜點潮流

全新愛樂薇25%低乳脂鮮奶油 聯名商品搶先使用
Feeling18 LAB首度與法國最佳工藝大師Angelo Musa聯名甜點於9月中起限時開賣6個月，產品相關資訊請留

意品牌IG、FB。

MOF聯名甜點9月中起上市 在地國際味限時開賣

是少見同時擁有世界甜點冠軍和法國最佳工藝師等榮銜的甜點大師之一，他的甜點作品融

合傳統與創新，在展現精緻的手工技藝之外，更感性地將甜點視為情感的載體，以質地解讀

甜點靈魂，以味道觸動人心，整體的甜點風格注重輕盈、結構、情感。

獎項與殊榮
2003 世界甜點冠軍 
2007 法國最佳工藝師(MOF) –甜點與糖果類 
2020 法國藝術與文學騎士勳章 
2024  創立Bonbon Café並榮獲 《La Liste 1000》 最佳甜點店開幕獎

現職
巴黎雅典娜廣場飯店（Hotel Plaza Athénée Paris）、
杜拜拉娜飯店（Hotel The Lana Dubaï）行政甜點主廚

Angelo Musa甜點主廚 簡介

100%VANILLE極致香草 馥郁芳香如可吃的香水

100%VANILLE極致香草是Angelo Musa鎖定單一食材，以不同技法

和質地組合出豐富層次和口感的經典作之一，從裡到外，不論是蛋

糕體、奶餡至慕斯皆使用了大量香草莢，甚至優質香草粉調味，藉由

蓬鬆、軟滑、充滿空氣感的各層質地，如香水般釋放前、中、後段豐富

的香草氣息，韻味層次豐富，口感卻輕盈不粘膩，不愧100% 

VANILLE極致香草之名，口感與風味皆臻完美。

Feeling18 LAB x 法國最佳工藝大師Angelo Musa夢幻聯名甜點

榛果巧克力香料焦糖塔 香料轉化巧克力萬千風情

榛果巧克力香料焦糖塔層疊了巧克力甘納許、香料巧克力焦糖、榛

果牛奶巧克力香緹、榛果原片等，藉由香料轉化創造出巧克力更深

邃悠遠的香氣，而巧克力風味明顯，風味層層疊加，複雜卻不厚重，

結合Feeling18擅長的巧克力調溫工藝，整款甜點的呈現與風味表

現令人驚豔。

葡萄柚起司蛋糕 全果100%利用零浪費

將葡萄柚從皮到果肉完整入甜點的葡萄柚起司蛋糕，則是藉由葡萄

柚果凍、葡萄柚果醬等不同的處理法，呈現葡萄柚果肉的酸甜和天

然柑橘類精油的悠遠香氣，層疊質地不同的起司蛋糕和慕斯，在雅

緻的起司奶味烘托之下，葡萄柚酸甜的風味更加明亮卻也更圓潤。
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荷蘭多布拉巧克力 法國PCB巧克力

編號:������

尺寸:�� x �� mm

數量:��個/盒
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尺寸:約�� x ��mm

數量:�款，���個/盒

深色馴鹿巧克力裝飾
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編號:������
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�D禮物盒巧克力風味裝飾

尺寸:內盒��x�� 外蓋�� mm
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編號:UDDL�����
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冰晶花巧克力裝飾

尺寸:寬��x高��mm
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建議請提前�個月洽詢德麥業務訂購，也有助於我們更好地計劃和準備您的訂單，確

保它們準時送達，便於您做聖誕甜點的設計與研發。
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新北市五股區五權五路 31 號

新竹市北區警光路 40 號

台中市南屯區工業區 20 路 32 號

高雄市三民區銀杉街 55 號

台南市永康區永大路一段 122 號

嘉義市西區遠東街 50 號

新北市五股區五權五路 31 號

台中市南屯區工業區 20 路 32 號

(02)2298-1347

(03)-523-3068

(04)2359-2203

(07)397-0415

(06)273-7250

(05)2366298

(02)2298-1347

(04)2359-2203

│聖誕季節的西點創作美學 - 張長伍 師傅 / 報名條件：報名請洽德麥業務│

│十勝生乳 & 美味甜點おいしいね - 伊藤文明 師傅 / 報名條件：ㄧ、四葉鮮奶油 35% 動鮮 6 罐   二、四葉鮮奶油 35%3 罐，磅裝奶油 5 磅

10 月 14 日 ( 二 ) PM 06:00 - 09:00  台北   台北德麥

10 月 15 日 ( 三 ) PM 06:00 - 09:00  新竹   新竹德麥

10 月 16 日 ( 四 ) PM 06:00 - 09:00  台中   台中德麥

10 月 21 日 ( 二 ) PM 06:00 - 09:00  高雄   高雄德麥

10 月 22 日 ( 三 ) PM 06:00 - 09:00  台南   台南德麥

10 月 23 日 ( 四 ) PM 06:00 - 09:00  嘉義   露比夫人

10 月 21 日 ( 二 ) PM 13:00 - 17:30  台北   台北德麥

10 月 22 日 ( 三 ) PM 13:00 - 17:30  台中   台中德麥

12 廿ㄧ 	 13 廿二	 14 廿三	 15 廿四	 16 廿五	 17 廿六	 18 廿七 

中秋節 雙十節

因逢中秋節連假
敬請提前備貨

因逢雙十節連假
敬請提前備貨

因逢光復節連假
敬請提前備貨

因逢中秋節連假   敬請提前備貨 因逢雙十節連假  敬請提前備貨

因逢光復節連假  敬請提前備貨聖誕季節的西點創作美學 聖誕季節的西點創作美學

十勝生乳 &
美味甜點おいしいね

十勝生乳 &
美味甜點おいしいね

高雄 台南

台北 台中

張長伍 師傅 張長伍 師傅

伊藤文明 師傅 伊藤文明 師傅


