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香蕉（Cavendish香蕉）

當今世界，雖然科技發達、農業技術日益進步，但許多原生或經濟作物卻面臨前所未有的威脅。其中，一些

可供人類食用的重要植物正因為疾病的侵襲而有絕種危機。這些疾病不僅造成經濟損失，更可能影響全球

糧食安全與生物多樣性。以下介紹三種正面臨疾病威脅、可能在未來絕種的可食用植物：香蕉（特別是「卡

文迪許」品種）、咖啡（阿拉比卡種）與可可。

香蕉是世界最受歡迎的水果之一，尤其是「卡文迪許」品種，佔全球香蕉貿易的��%以上。香蕉不僅在亞洲、

非洲和拉丁美洲作為主食或副食品，更是全球出口農作物的重要代表。

疾病威脅：TR�熱帶種香蕉枯萎病（Fusarium Wilt  TR�）

TR�病原體是一種真菌（Fusarium oxysporum f.  sp.  cubense），會經由土壤侵入香蕉的根部，阻斷水

分與營養的運送，導致整株植株枯萎死亡。這種病原可在土壤中存活數十年，並且對多數農藥無效，讓防治

極為困難。

影響：

卡文迪許香蕉為無性繁殖，基因相同，缺乏多樣性，使其對TR�毫無抵抗力。自����年代初期，TR�從亞洲

蔓延至非洲與南美洲，至今已造成數十萬公頃香蕉園荒廢。一旦蔓延至全球主要產區，如厄瓜多、哥倫比亞

等香蕉出口國，將可能導致卡文迪許品種在商業上滅絕，全球香蕉供應將受到嚴重影響。此外，許多依賴香

蕉作為食物來源的動物（如靈長類動物）也將因糧源匱乏而遭受生態壓力。

即將面臨絕種的三大經濟作物

咖啡（阿拉比卡種）

咖 啡 是 全 球 交 易 量 第 二 大 的 商 品 飲 品，僅 次 於 石 油。每 天 有 超 過 � � 億 杯 咖 啡 被 飲 用。其 中，阿 拉 比 卡（

Coffea arabica）佔全球咖啡產量的��%以上，以風味細緻、酸度優雅著稱，是高品質咖啡的代表品種。

疾病威脅：咖啡葉鏽病（Coffee Leaf  Rust,  CLR） 

這種病害由真菌Hemileia vastatrix引起，會在咖啡葉上形成橘黃色孢子，使葉片早期脫落，影響光合作用

並嚴重減產，無法長出咖啡豆。此病害在��世紀曾導致斯里蘭卡咖啡業崩潰，現今再度捲土重來。

影響： 

自 � � � � 年 起，咖 啡 葉 鏽 病 在 中 美 洲 爆 發，造 成 超 過 � � % 的 產 區 受 損，損 失 高 達 數 十 億 美 元，數 十 萬 農 民

失 業。由 於 阿 拉 比 卡 咖 啡 對 高 溫 與 病 害 極 為 敏 感，在 氣 候 變 遷 與 病 害 夾 擊 下，許 多 原 生 產 區 將 不 再 適 合

栽 種。若 無 法 開 發 抗 病 品 種 或 改 良 栽 種 條 件，阿 拉 比 卡 咖 啡 可 能 在 數 十 年 內 大 幅 減 產 甚 至 退 出 市 場。此

外，許 多 咖 啡 莊 園 為 生 物 多 樣 性 棲 地，若 因 病 害 導 致 種 植 結 束，將 造 成 棲 地 流 失，影 響 鳥 類、昆 蟲 與 土 壤

微 生 物 的 生 態 平 衡。咖 啡 在 某 些 區 域 也 與 其 他 農 作 物 形 成 輪 作 系 統，若 咖 啡 枯 竭，整 體 農 業 生 態 系 可 能

失衡。

可可（Theobroma cacao）

這三種植物的共同點，在於它們皆以單一品種大量種植，缺乏基因多樣性，導致一旦病害出現，便迅速擴

散，難以控制。當疾病與氣候變遷結合，威脅更為加劇。面對這些挑戰，全球農業必須加速研發抗病品種、

推動多樣化農業與永續耕作，才能避免人類珍貴的糧食與文化資產因病害而絕種。否則，在不久的將來，

香蕉、咖啡與巧克力，這些我們習以為常的食品，將可能成為奢侈品甚至走入歷史。

可可原產於南美洲，是製作巧克力的主要原料。全球可可主要產地為西非，如象牙海岸與加納，其產量供

應全球��%以上的需求。可可對於當地農民經濟具有關鍵價值。

疾病威脅：黑莢病（Black Pod Disease）與可可腫肢病毒（Cocoa Swollen Shoot Virus,  CSSV）  

黑莢病由多種真菌（如Phytophthora palmivora）引起，導致可可果變黑腐爛。可可腫肢病毒則是一

種由病毒引起的疾病，透過蚜蟲傳播，導致果實異常膨大、樹體衰弱甚至死亡。

影響：

黑莢病是目前全球可可最大的威脅之一，每年造成約��%產量損失。CSSV則在西非迅速蔓延，已摧毀數

十萬棵可可樹，尤其在象牙海岸與加納尤為嚴重。由於當地農民資源有限，無法有效控制病害，再加上可

可對環境條件要求嚴格，一旦疫情失控，可能導致可可產業崩潰，巧克力成本與供應也將面臨重大挑戰。

許多依賴可可果實的野生動物，如猴子、鳥類和昆蟲，也將因糧源減少而遭遇生存壓力。這可能連帶影響

森林生態系統中的授粉行為與物種間互動。

食 話 實 說 食 物 的 話 ， 誠 實 的 說
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德麥食品股份有限公司
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超人氣爆款暢銷
麵包講習會

日料 Plus
 阿富師的會客室

現任德麥食品麵包技師
日料職人，精通和漢料理

擁有數十年高端日料經驗

高雄市三民區銀杉街 55 號

台南市永康區永大路一段 122 號

嘉義市西區遠東街 50 號

台中市南屯區工業區 20 路 32 號

新竹市北區警光路 40 號

桃園市蘆竹區長興路四段 338 號

新北市五股區五權五路 31 號
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│超人氣爆款暢銷麵包講習會 - 范舜惟 師傅 / 報名條件：請洽德麥業務│

│日料 Plus · 阿富師的會客室 - 王祥富 料理長 / 報名條件：請洽德麥業務│

05 月 13 日 ( 二 ) PM 06:00 - 09:00  高雄   高雄德麥 

05 月 14 日 ( 三 ) PM 06:00 - 09:00  台南   台南德麥   

05 月 15 日 ( 四 ) PM 06:00 - 09:00  嘉義   露比夫人

05 月 16 日 ( 五 ) PM 06:00 - 09:00  台中   台中德麥

05 月 20 日 ( 二 ) PM 06:00 - 09:00  新竹   新竹德麥

05 月 21 日 ( 三 ) PM 06:00 - 09:00  桃園   全國食材廣場南崁店 

05 月 22 日 ( 四 ) PM 06:00 - 09:00  台北   台北德麥

05 月 27 日 ( 二 ) PM 02:30 - 04:30  台北   台北德麥

05 月 28 日 ( 三 ) PM 02:30 - 04:30  台中   台中德麥

05 月 29 日 ( 四 ) PM 02:30 - 04:30  高雄   高雄德麥


